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Fakultet veterinarske medicine
Katedra za higijenu i tehnologiju namirnica animalnog
porekla

Naucna oblast (Frascati Manual)

Veterinary science
Kratak opis ekspertize

Naucno istrazivacki rad na Katedri odvija se kroz istrazivacke projekte koje finansira Ministarstvo prosvete, nauke i tehnoloSkog
razvoja Republike Srbije i usmerena su u tri pravca: bezbednost namirnica animalnog porekla; unapredjenje tehnoloskih
postupaka u cilju dobijanja bezbednih proizvoda, sa svojstvima funkcionalne hrane i standardnog kvaliteta; optimizacija
postupaka proizvodnje i unapredjenje kvaliteta tradicionalnih proizvoda od mesa i mleka. Istrazivanja u oblasti bezbednosti
hrane obuhvataju ispitivanja izvora i puteva kontaminacije hrane animalnog porekla patogenim mikroorganizmima (Salmonella
spp, Campylobacter spp, Listeria monocytogenes, Enterohemoragi¢na Escherichia coli; Yersinia enterocolitica, Cronobacter spp.
i Staphylococcus aureus) kao i uslove za njihovo razmnozavanje i eliminaciju iz hrane. Poseban segment predstavlja ispitivanje
kontaminacije hrane Zivotinjskog porekla hemijskim kontaminentima (rezidue antibiotika, histamin, mikotoksini) i ispitivanje
antimikrobne rezistencije bakterija izolovanih iz hrane animalnog porekla kao i njihov potencijal u prenosu gena rezistencije na
patogene mikroorganizme. Jedna od istrazivackih aktivnosti na Katedri je unapredenje tehnoloskih postupaka koji treba da
doprinesu proizvodnji hrane Zivotinjskog porekla standardnih senzornih osobina, dobre nutritivne vrednosti sa karakteristikama
funkcionalne hrane bezbedne za ishranu ljudi. U poslednjih pet godina posebna paznja istrazivaca ove Katedre je usmerena na
opis postupaka za proizvodnju i ispitivanje senzornih osobina, sastava i mikroflore tradicionalnih proizvoda od mesa i mleka u
cilju zastite geografskog porekla. Na Katedri se viSe od Cetrdeset godina izvode ispitivanja uticaja subklini¢kih mastitisa na
kvalitet i higijensku ispravnost mleka, kao i znacaj uzro¢nika mastitisa za bezbednost mleka i proizvoda od mleka.

Klju¢ne reci

Hrana animalnog porekla, Listeria monocytogenes, Salmonella spp., Campylobacter spp., Cronobacter spp., Trichinella spiralis,
mikotoksini, rezidue antibiotika, antimikrobna rezistencija, funkcionalna hrana

Komercijalne usluge

U okviru kontinuirane edukacije odrzavaju se kursevi, predavanja, seminari, konsultacije, kao i drugi oblici unapredenja znanja
i vestina za doktore veterinarske medicine i druge stru¢njake koji rade u oblasti higijene i tehnologije namirnica. Na Katedri se
odrzavaju slededi kursevi: HACCP - kreiranje, primena i provera sistema; Program sposobnosti Cula, obuka i trening lica za
senzornu analizu hrane; Poznavanje vrsta riba, ocena svezine i paraziti riba; Primena i ocena uslova dobrobiti Zivotinja u
klanici; Mikrobioloski kriterijumi za hranu i primena Pravilnika o mikrobioloSkim kriterijumima za hranu; Kriterijumi higijene u
procesu proizvodnje mesa i proizvoda od mesa i uzorkovanje; Odredivanje jedinice letalnosti (F vrednosti) postupaka toplotne
obrade proizvoda od mesa.

Realizovani i aktuelni projekti

A) NACIONALNI PROJEKTI

Naziv projekta Broj projekta Period trajanja projekta

Odabrane bioloske opasnosti
Ministarstvo za prosvetu,
za bezbednost/kvalitet hrane
TR 31034 nauku u tehnoloski razvoj 2011-2015. godina
animalnog porekla i kontrolne
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Naziv projekta Broj projekta Period trajanja projekta

Unapredenje i razvoj
higijenskih i tehnoloskih
postupaka u proizvodniji
namirnica zivotinjskog
porekla u cilju dobijanja
kvalitetnih i bezbednih
proizvoda konkurentnih na

svetskom trzistu

Uticaj kvaliteta komponenata
u ishrani ciprinida na kvalitet
mesa gubitke i ekonomicnost
proizvodnje

Optimizacija tehnoloskih
postupaka i zootehnickih
resursa na farmama u cilju
unapredjenja odrzivosti

proizvodnje mleka.

Razvoj tradicionalnih
tehnologija proizvodnje
fermentisanih suvih kobasica
sa oznakom geografskog
porekla u cilju dobijanja
bezbednih proizvoda

standardnog kvaliteta

Istrazivanje farmakoloskih
karakteristika antimikrobnih
agenasa, uvodenje novih
tehnoloskih resenja i
alternativnih metoda
profilakse s ciljem da se
poboljsa kontrola infektivnih

oboljenja domacdih Zivotinja

Il E.B. 46009

TR 31011

TR 31086

TR 31032

TP 031071

Ministarstvo za prosvetu,
nauku u tehnoloski razvoj

Republike Srbije

Ministarstvo za prosvetu,
nauku u tehnoloski razvoj

Republike Srbije

Ministarstvo za prosvetu,
nauku u tehnoloski razvoj

Republike Srbije

Ministarstvo za prosvetu,
nauku u tehnoloski razvoj

Republike Srbije

Ministarstvo za prosvetu,
nauku u tehnoloski razvoj

Republike Srbije

2011-2015. godina

2011-2015. godina

2011-2015. godina

2011-2015. godina

2011-2015. godina



Naziv projekta Broj projekta Period trajanja projekta

Razvoj novih proizvoda iz
Ministarstvo nauke i zastite

grupe fermentisanih kobasica BTN. 351003.B 2005-2008. godine
zivotne sredine

i leskovacko rostilj meso.

Optimizacija i standardizacija
Ministarstvo nauke i zastite

proizvodnje toplo dimljene BTN. 351011.B 2005-2008. godine
zivotne sredine

ribe.

Optimizacija i standardizacija
Ministarstvo nauke i zastite

autohtonih mlec¢nih proizvoda BTN 351002B 2005-2008. godine
Zivotne sredine

sa zastitom oznake porekla.

Razvoj odrzivih sistema
stocarske proizvodnje u cilju Ministarstvo nauke i zastite

TR 20042 2008-2011. godine
dobijanja mleka i mesa sa zivotne sredine

osobinama funkcionalne hrane

B) MEDUNARODNI PROJEKTI

INDI-SHEEP TRADI-CHEESE - a

research project under the

SEE-ERA.NET Plus, Topic:

Agro-Food, Subtopic: SEE-ERA.NET Plus Evropska unija 2010-2012. godina
“Preservation of indigenous

species and traditional food

products

Primenjivi rezultati istrazivanja

TEHNICKO RESENJE

Novi tehnoloski postupak proizvodnje Barena kobasica sa smanjenim
barenih kobasica kao funkcionalne sadrzajem masti i poboljsanim

Korisnik: Industrija mesa Big Bull Bacinci.
hrane, funkcionalna barena kobasica masnokiselinskim sastavom i obogacena

»Bioparizer, prebiotikom (inulin) i dijetnim vlaknima.



Novi tehnoloski postupak proizvodnje
jetrenih kobasica kao funkcionalne
hrane, funkcionalna jetrena kobasica

»Biopasteta«

Korisnik: Industrija mesa Big Bull Bacinci.

Novi tehnoloski postupak proizvodnje
fermentisanih kobasica sa smanjenim
sadrzajem masti kao funkcionalne
hrane, Funkcionalna fermentisana
kobasica »Big-Prebiotik
Standardizovani tradicionalni tehnoloski
postupak proizvodnje, bezbednost i
kvalitet suve fermentisane kobasice

lemeski kulen

Bitno poboljsani postojedi proizvod i
tehnologija (M84) Meso brojlera

obogaceno selenom, GAIA selensko pile.

Jetrena kobasica sa smanjenim
sadrzajem masti obogacena prebiotikom

(inulin) i dijetnim vlaknima

Fermentisana kobasica sa dodatkom

probiotika Lactobacillus casei LC 01.

Fermentisana kobasica sa smanjenim
sadrzajem masti obogacena prebiotikom

(inulin) i dijetnim vlaknima.

Standardizacija proizvodnje i definisanje
hemijskog sastava, senzornih osobina i

mikrobiote Lemeskog kulena"

Tehnic¢ko resenje odnosi se na ishranu
brojlera sa pove¢anom koli¢cinom selena
(dodatog u smeSe za ishranu) i na
mogucénost povecdanja sadrzaja selena u
mesu i organima brojlera (grudi, batak
sa karabatakom). Na taj nacin meso
brojlera ima kolicine selena koje su vece
od uobicajenih Sto ovaj proizvod

svrstava u grupu funkcionalne hrane

Novi tehnoloski postupak proizvodnje
fermentisanih kobasica kao funkcionalne
hrane, Funkcionalna fermentisana

kobasica »Big-Probiotik«

Korisnik: Industrija mesa Big Bull Bacinci.

Korisnik: Industrija mesa Big Bull Bacinci.

Udruzenje proizvodjaca "Lemeskog

kulena" iz Svetozara Miletica.

Narucilac ispitivanja bili su Holding
MagnaVita Novi Sad i Levikon d.o.0
Pocekovina a korisnik ovih proizvoda bila

je firma Holding MagnaVita Novi Sad

Radovi objavljeni u domadim i
medunarodnim ¢asopisima.

Intelektualna svojina

OZNAKE GEOGRAFSKOG POREKLA



Oznakom geografskog
porekla zasti¢eni proizvod pod
nazivom Vrsacka Sunka,

Balti¢ Z. Milan, Karabasil
elaborat je raden na zahtev

Elaborat za ustavljenje Nedeljko, Markovi¢ Radmila,
korisnika, odnosno za potrebe

oznake geografskog porekla Dokmanovi¢ Marija, Andri¢ 67
Udruzenja odgajivaca svinja i

VRSACKA SUNKA Brankica, Rajkovi¢ Zoran,

preradivaca svinjskog mesa

Andri¢ Marko
Vrsacka Sunka iz Vrsca.
Proizvod je zasti¢en u Zavodu

za intelektu

Grana primene (prema Uredbi o klasifikaciji delatnosti, Sluzbeni glasnik RS, br. 54/10)

Veterinarska delatnost

Doktorske teze uradene za potrebe privrede u okviru jedinice

Ucestalost nalaza

Salmonella spp. na
dr Olivera Bunci¢,
Mladen Raseta trupovima brojlera i 2014
redovni profesor
njihov znacaj za

bezbednost hrane
Izolacija i
karakterizacija
dr Vera Kati¢, redovni
Marija Stojanovic Cronobacter sakazakii 2014
profesor
iz formula za odojc¢ad i
iz biljnih ¢ajeva
Ispitivanje mehanizama
rezistencije i moguce
unakrsne rezistencije
dr Vera Kati¢, redovni
Mira Raki¢ Martinez L.monocytogenes 2014
profesor
nakon adaptacije na

razli¢ita antimikrobna

sredstva



Natasa

Slaven

Tatjana

Jelena

Rasa

Jelena

Raji¢ Savic

Grbic

Balti¢

Buri¢

Milanov

Ivanovic

Fenotipske i genotipske
karakteristike
koagulaza pozitivnih 2014
stafilokoka izolovanih iz
vimena krava
Uporedno ispitivanje
odabranih parametara
kvaliteta marinirane

2014
skuse pakovane u
vakuumu i
modifikovanoj atmosferi
Ispitivanje uticaja
mariniranja na rast

2014

Salmonella vrsta u

mesu brojlera,

Ispitivanje parametara
higijene od znacaja za
2014
bezbednost hrane u
domadinstvima
Ispitivanje sadrzaja
teskih metala i
metaloida u tkivima
re¢ne ribe kao
2014
pokazatelja
bezbednosti ribe i
zagadenja zivotne
sredine
Ispitivanje uticaja
razli¢itih nacina
pakovanja na rast 2014

Yersinia enterocolitica u

mesu svinja

dr Vera Kati¢, redovni

profesor

dr Milan Balti¢, redovni

profesor

dr Milan Balti¢, redovni

profesor

dr Milan Balti¢, redovni

profesor

dr Milan Baltié, redovni

profesor

dr Milan Baltié, redovni

profesor



Jasna

Srdan

Zoran

Radivoj

Jelena

Lonc¢ina

Pantié

Petrovi¢

Petronijevi¢

Kuzmanovié

Ispitivanje uticaja
razli¢itih nacina
pakovanja na rast
Salmonella vrsta u
mlevenom mesu.
Uticaj konjugovane
linolne kiseline na
proizvodne rezultate,
kvalitet mesa i
proizvoda od mesa

svinja u tovu.

Procena
biomonitorskog
potencijala zeca (Lepus
europaeus) na oshovu
akumulacije teskih
metala u tkivima.
Ispitivanje moguénosti
primene novih metoda
za kontrolu upotrebe
prirodnih i vestackih
boja kod proizvoda od
mesa

Ispitivanje cinilaca od
znacaja za rast
razli¢itih sojeva Listeria
monocytogenes u
filetima hladno

dimljene pastrmke

2014

2014

2013

2013

2013

dr Milan Baltié, redovni

profesor

dr Milan Balti¢, redovni

profesor

dr Vlado Teodorovié,

redovni profesor

dr llija Vukovi¢, redovni

profesor

dr Milan Baltié, redovni

profesor



Kazimir

Brankica

Jelena

Marija

Srdan

Matovié

Lakicevi¢

Aleksié

Dokmanovié

Jovanovic

Utvrdivanje prisustva
spora Clostridium
botulinum u uzorcima
meda i medonosnih
pcela.

Primena klasi¢nih,
molekularno bioloskih i
imunoenzimskih
metoda u izolaciji,
detekciji i
karakterizaciji bakterija
iz roda listeria
Ispitivanje mogucnosti
primene
imunokastracije u cilju
sprecavanja mane
polnog mirisa mesa

nerastova.

Uporedna analiza
zavisnosti izmedu
odabranih parametara
stresa i kvaliteta mesa
svinja

Uporedna analiza
mesnatosti trupova i
odabranih parametara
kvaliteta mesa
farmskih i svinja iz

otkupa

2013

2012

2012

2012

2011

dr Milan Baltié, redovni

profesor

dr Olivera Bunci¢,

redovni profesor

dr Milan Balti¢, redovni

profesor

dr Milan Balti¢, redovni

profesor

dr Milan Baltié, redovni

profesor



Branko

NatasSa

Dragan

Mirjana

Snezana

Velebit

Kilibarda

Vasilev

Dimitrijevi¢

Bulaji¢

Ispitivanje ekspresije
gena za citotoksin
Escherichia coli

2010
0157:H7 u
namirnicama
animalnog porekla
Uporedno ispitivanje
odabranih parametara
kvaliteta u toku
skladistenja hladno

2010
dimljene pastrmke
pakovane u vakuumu i
modifikovanoj
atmosferi.
Ispitivanje cinilaca od
znacaja za bezbednost i
kvalitet fermentisanih 2010
kobasica proizvedenih
kao funkcionalna hrana
Ispitivanje puteva
kontaminacije i
prezivljavanja razlicitih

2007
sojeva Listeria

monocytogenes u

dimljenom mesu riba

Mogucénost primene
enterokoka u
proizvodniji sireva i

2007
njihov potencijal u

prenoSenju gena

rezistencije

dr Vlado Teodorovié,

redovni profesor

dr Milan Balti¢, redovni

profesor

dr llija Vukovi¢, redovni

profesor

dr Vlado Teodorovié,

redovni profesor

dr Zora Mijacevi¢,

redovni profesor



Uticaj odabranih

organskih kiselina na dr Milan Balti¢, redovni
Radivoje Andjelkovi¢ 2007

miris ribe izazvan profesor

geosominom

Analiza prisustva

rezidua i termofilnih

kampilobakterija u dr Milan Balti¢, redovni
Jelena Petrovi¢ 2006

mesu posle primene profesor

fluorohinolona u

le¢enju brojlera

Putevi kontaminacije

trupova svinja u klanici dr Milan Balti¢, redovni
Nedjeljko Karabasil 2006

salmonelama i njihovo profesor

ponasanje u mesu.

Ispitivanje cinilaca od

znacaja za prisustvo dr Milan Balti¢, redovni
Olgica Ceri¢ 2006

arsena i teskih metala profesor

u tkivima puzeva.

Analiza rizika prisustva
Campylobacter jejuni u dr Olivera Bunci¢,
Jelena Petkovi¢ 2013
lancu proizvodnje redovni profesor
Zivinskog mesa.
Uporedno ispitivanje
odabranih parametara
kvaliteta u toku
dr Mirjana Dimitrijevi¢,
Jelena Babi¢ skladisStenja odrezaka 2013
docent
Sarana pakovanih u

vakuumu i

modifikovanoj atmosferi



Comparative analysis
of carcass meatiness

dr Milan Balti¢, redovni
Natasa Glamoclija and selected meat 2013
profesor
quality parameters of

broilers.

Procena rizka od nalaza

enterotoksina dr Vera Kati¢, redovni
Radoslava Savi¢ Radovanovi¢ 2015

stafilokoka u mekim profesor

sirevima

Spisak osoblja u okviru jedinice

Vera Katic¢ redovni profesor
Vlado Teodorovic redovni profesor
Mirjana Dimitrijevic¢ vanredni profesor
Nedjeljko Karabasil vanredni profesor
Snezana Bulaji¢ vanredni profesor
Dragan Vasilev docent
Radoslava Savi¢ Radovanovi¢ asistent

Nikola Cobanovi¢ asistent

Nevena Ili¢ asistent

Tijana Ledina asistent



